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Curaçao, verhitte vleesproducten  

Code:       RL-294          Versie: 1.0.1 
 

Ingangsdatum:  26-07-2024 
 
Eigenaar:    NVWA O&O, Team Export 

 

Versie Datum Wijziging ten opzichte van vorige versie 

1.0.0 05-07-2024 Instructie naar aanleiding van een nieuw certificaat dat werd 
afgesproken tussen Nederland en Curaçao voor de export van 

verhitte vleesproducten.  

1.0.1 26-07-2024 Toevoeging HS-code 1601. 

 

1 Doel en toepassingsgebied 

Deze instructie geldt voor het exporteren van verhitte vleesproducten naar Curaçao. De instructie 
beschrijft de voorwaarden die gelden voor de invoer in Curaçao, de controles die de NVWA hiervoor moet 
uitvoeren, en de gegevens die het bedrijfsleven moet aanleveren aan de NVWA. 

Over de certificeringseisen die gelden voor de export van verhitte vleesproducten naar Curaçao zijn 
officiële bilaterale afspraken gemaakt. Deze afspraken zijn bindend, van deze afspraken kan dus niet 
worden afgeweken. 

 

2 Wettelijke basis 

2.1 EU-regelgeving  
• Verordening (EG) nr. 178/2002 
• Verordening (EG) nr. 852/2004  
• Verordening (EG) nr. 853/2004  
• Verordening (EU) nr. 1169/2011  

• Verordening (EU) nr. 1308/2013 
• Verordening (EU) nr. 2016/429 

2.2 Verordening (EU) nr. 2017/625 Nationale wetgeving 
• Wet dieren 

• Besluit dierlijke producten 

2.3 Overige 
• Bilaterale afspraken tussen Curaçao en Nederland. 

 

3 Definities 

Begrip Definitie 

Vleesproduct  Vleesproducten zijn verwerkte producten die zijn verkregen door de 
verwerking van vlees of door verdere verwerking van zulke verwerkte 

producten, zodat op het snijvlak geconstateerd kan worden dat de 

kenmerken van vers vlees verdwenen zijn. Ernaast hebben ze een 
verduurzamingsproces ondergaan teneinde de producten een langere 

periode geschikt te maken voor consumptie. Voor dit certificaat gaat het 
dan specifiek om verhitten.  
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4 Werkwijze 

De export van verhitte vleesproducten naar Curaçao is toegestaan. 

 
Certificaat: zie bijlage. 
 
Het certificaat kan worden gebruikt voor export van verhitte vleesproducten vallend onder de HS-codes: 

1601 en 1602. 
 

Vereist J/N 

Exportregistratie Nee 

3e landen kanalisatieprotocol Nee 

 

4.1 Algemeen 

• Raadpleeg vooraf de instructie Tijdelijke Maatregelen Derde Landen (TMDL-01) op mogelijke 

exportbeperkingen. Als in de TMDL-01 informatie staat die in strijd is met een landeninstructie dan is 

de informatie vermeld in de TMDL-01 leidend. 

• Indien belanghebbende de gevraagde garanties niet kan aanleveren, zal de certificering niet 

doorgaan. 

4.1.1 Exportregistratie 

n.v.t. 

4.1.2     Bedrijfsprotocol 

n.v.t. 

4.2 Invuleisen van het certificaat 
• Origine dier (geboren) = het land waar het dier geboren is; 
• Origine dier (gemest) = het land waar het dier gemest is; 
• Origine vlees = het land waar het dier geslacht is; 

• Origine product = het land waar de laatste handeling aan het te exporteren product heeft 
plaatsgevonden.  

4.3 Toelichting bij het certificaat  
Verklaring 1: 
According to EU legislation all the meat used in the meat products mentioned above is from fresh meat 
derived from animals which have been authorised for slaughter, and have been subjected to ante-

mortem and post-mortem inspections and were found clinically free from infectious and contagious 
diseases, including HPAI, FMD, ASF, CSV, TSE and parasitic infections 
AND 

have been processed in a facility approved by the Veterinary Authority so as to ensure the destruction of 
pathogens dangerous to human and animal health in accordance with EU legislation, and that the 
necessary precautions were taken after processing to avoid contact of the product with any source of 

those pathogens; 

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.  
 
Verklaring 2: 
In case the meat product contains bovine meat, the fresh meat and meat products from the animals 

were produced and handled in a manner which ensures that such products do not contain and are not 
contaminated with Specified Risk Material in accordance with EU legislation. 

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving. 
 

5 Bevoegdheden en verantwoordelijkheden 

De NVWA-dierenarts is bevoegd en verantwoordelijk voor het afgeven van het certificaat.  
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Bijlage: certificaat 

 

VETERINARY CERTIFICATE FOR THE EXPORT OF HEAT TREATED MEAT PRODUCTS  
FROM THE NETHERLANDS TO CURAÇAO 

 
I. IDENTIFICATION OF THE PRODUCTS 
Product no. Name product Species  Origin Approval number 
 

     

 
Product no. HS-heading  HS-description (HS-4)  Packing  Total nett weight  Total gross weight 
 

      

 
Product no. Production date  Freeze date Intended use  Storage 
 

     

 
Marks  :  

Container number :  
Seal number :  

 
II. ORIGIN OF THE PRODUCTS 
Product no. Approval number Address 
 

   

 
Product no. Additional approvals  Approval number Address 
 

 Processing plant   

 Cold store   

 
Address of the exporter :  

Date of shipment on or about :  

Place of loading :  
Dispatched from :  

 

III. DESTINATION OF THE PRODUCTS 
Means of conveyance :  
Identification of the means of 

conveyance 

:  

Address consignee :  
 
IV. HEALTH ATTESTATION  

1. According to EU legislation all the meat used in the meat products mentioned above is from fresh meat 
derived from animals which have been authorised for slaughter, and have been subjected to ante-
mortem and post-mortem inspections and were found clinically free from infectious and contagious 

diseases, including HPAI, FMD, ASF, CSV, TSE and parasitic infections 
AND 
 have been processed in a facility approved by the Veterinary Authority so as to ensure the destruction 

of pathogens dangerous to human and animal health in accordance with EU legislation, and that the 
necessary precautions were taken after processing to avoid contact of the product with any source of 
those pathogens; 

2. In case the meat product contains bovine meat, the fresh meat and meat products from the animals 

were produced and handled in a manner which ensures that such products do not contain and are not 
contaminated with Specified Risk Material in accordance with EU legislation. 

 


