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1.0.0 14-06-2024 Instructie voor het certificaat dat werd afgesproken tussen de EU en

Oekraine voor de export van gehakt pluimveevlees en

pluimveeseparatorvlees naar Oekraine. Het certificaat is beschikbaar

in e-CertNL.

Doel en toepassingsgebied

Deze instructie geldt voor het exporteren van gehakt pluimveevlees en pluimveeseparatorvlees naar

Oekraine. De instructie beschrijft de voorwaarden die gelden voor de invoer in Oekraine,

de controles

die de NVWA hiervoor moet uitvoeren, en de gegevens die het bedrijfsleven moet aanleveren aan de

NVWA.
Over de certificeringseisen die gelden voor de export van gehakt pluimveevlees en

pluimveeseparatorvlees naar Oekraine zijn officiéle bilaterale afspraken gemaakt. Deze afspraken zijn

bindend, van deze afspraken kan dus niet worden afgeweken.
Wettelijke basis

EU-regelgeving

e Verordening (EG) nr. 178/2002
Verordening (EG) nr. 852/2004
Verordening (EG) nr. 853/2004
Verordening (EU) 2016/429
Verordening (EU) 2017/625

Nationale wetgeving
e Wet dieren
e Besluit dierlijke producten

Overige
e Bilaterale afspraken tussen Oekraine en de EU.

Definities

Begrip Definitie

Gehakt vlees Vlees zonder been, dat in kleine stukken is gehakt en minder dan 1 % zout
bevat.

Separatorvlees Het product dat wordt verkregen door vlees dat na het uitbenen nog aan

de beenderen vastzit of vlees van de pluimveekarkassen daarvan
mechanisch te scheiden, waardoor de spierweefselstructuur verloren gaat

of verandert.
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Werkwijze
De export van gehakt pluimveevlees en pluimveeseparatorvlees naar Oekraine is toegestaan.
Certificaat: zie bijlage.

Het certificaat kan worden gebruikt voor export van gehakt pluimveevlees en pluimveeseparatorvlees
vallend onder de HS-code: 0207.

Vereist J/N

Exportregistratie Nee

Kanalisatieprotocol Ja Zie voor meer informatie onder 4.1.2
Algemeen

e Raadpleeg vooraf de instructie Tijdelijke Maatregelen Derde Landen (TMDL-01) op mogelijke
exportbeperkingen. Als in de TMDL-01 informatie staat die in strijd is met een landeninstructie dan
is de informatie vermeld in de TMDL-01 leidend.

e \Vereiste kanalisatiemiddelen:

o Voor verplaatsing van vilees tussen Nederlandse bedrijven zal gekanaliseerd moeten worden
door middel van een geleidebiljet.

¢ Indien belanghebbende de gevraagde garanties niet kan aanleveren, zal de certificering niet
doorgaan.

Exportregistratie
n.v.t.

Kanalisatieprotocol
Gezien de EU overstijgende eisen die in dit certificaat van toepassing zijn, is een gekanaliseerde
verwerking van vlees tijdens productie, verwerking, opslaan of export vereist. Om deze te kunnen
borgen doorheen de keten en op moment van export is het noodzakelijk dat alle bedrijven in de keten
vanaf het slachthuis een protocol opstellen waarin de bedrijfsspecifieke werkwijze in is opgenomen.
Dit betreft een algemeen basis kanalisatieprotocol aangevuld met de specifieke voorwaarden uit dit
certificaat:
e Controle op de dieren met betrekking tot volgende punten:
o Aantonen land van houden van de dieren (dieren moeten gehouden zijn in EU-lidstaten of
Oekraine).
o In een straal van 10 km rond de pluimveebedrijven is er geen uitbraak van HPAI of NCD
geweest in de 30 dagen voor het slachten.
o Vaccinatiestatus van de dieren met betrekking tot HPAI.
e Controle op de herkomst van het vlees:
o In een straal van 10 km rond de slachthuizen is er geen uitbraak van HPAI of NCD geweest in
de 30 dagen voor het slachten.
e Kanalisatie van vlees tussen bedrijven:
o Geleidebiljetten bij verplaatsingen binnen Nederlandse bedrijven.
o Pre-exportcertificaten bij aanvoer van vlees uit andere EU-lidstaten.
¢ Kanalisatie van vlees binnen het bedrijf: in alle stadia van productie dient vlees bestemd voor
Oekraine gescheiden verwerkt te worden voor vlees dat niet voldoet aan de voorwaarden van
Oekraine.

Dit protocol moet goedgekeurd en getekend zijn door de verantwoordelijke NVWA bedrijvenbeheerder.
Wanneer in de tussentijd wijzigingen in de instructie of in de bedrijfsuitvoering plaatsvinden, die
relevant zijn voor dit bedrijfsprotocol, dient het protocol hierop aangepast te worden waarna een
nieuwe versie voor goedkeuring en ondertekening dient aangeboden te worden aan de NVWA
bedrijvenbeheerder.

Invuleisen van het certificaat

e Origine dier (geboren) = het land waar het dier geboren is;

e Origine dier (gemest) = het land waar het dier gemest is. Voor dit certificaat geldt dat dit EU-
lidstaten of Oekraine moet zijn.
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e Origine vlees = het land waar het dier geslacht is. Voor dit certificaat geldt dat dit EU-lidstaten
moet zijn.

e Origine product = het land waar de laatste handeling aan het te exporteren product heeft
plaatsgevonden. Voor dit certificaat geldt dat dit EU-lidstaten moeten zijn.

Belanghebbende moet in de aanvraag rekening houden met volgende aandachtspunten:

e de juiste productsoort moet worden aangeven: gehakt pluimveevlees of pluimveeseparatorviees.
Op basis van de ingevulde waarde(n) zullen de niet van toepassing zijnde verklaring(en) op het
certificaat worden doorgehaald.

aangeven onder welke categorie het te exporteren separatorvlees valt, nl. type 3 of 4.

Per orderregel de van toepassing zijnde slachtdatum/data opvoeren.

Per orderregel de van toepassing zijnde productiedatum/data opvoeren.

Het is niet mogelijk om de slachtdata en productiedata die op orderregel worden ingevuld
automatisch over te nemen om deze in de verklaringen II.1.4 en I1.2.5 (b) te tonen. In deze twee
verklaringen moeten de productie- en slachtdata van toepassing over de gehele zending getoond
worden. Daarom zullen de data die van toepassing zijn over de gehele zending apart moeten
worden ingevuld op zendingsniveau in de betreffende vakken bij certificaatkenmerken.

Toelichting bij het certificaat

I1.1 Public health attestation

Aanhef:

I, the undersigned official veterinarian, hereby certify, that minced meat(® and/or mechanically
separated meat (MSM)(2 of poultry, imported (sent) to the customs territory of Ukraine from country
or zones listed in the register of countries or establishments authorised for importation of poultry meat
to the customs territory of Ukraine complies with the following requirements:

Verklaring I1.1 (a):

it comes from (an) establishment(s) approved by the Competent Authority of EU Member State for
supplying their production for export and operating under its supervision;

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

Verklaring I1.1 (b):

it comes from (an) establishment(s) implementing a programme, based on the HACCP principles in
accordance with Ukrainian law on safety and specific quality parameters of food, in particular, the Law
of Ukraine "On basic principles and requirements for safety and quality of food products”(N® 771) or in
compliance with equivalent requirements of Regulation (EC) No 852/2004;

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

De in de verklaring vermelde wetgeving van Oekraine (nr. 771) is equivalent aan hetgeen is vermeld
in de Verordening (EG) nr. 852/2004.

Verklaring I1.1 (c):

it has been produced in compliance with the hygiene requirements to production and circulation of
food products of animal origin, established by the Order of Ministry of Agriculture and Food of Ukraine
"N? 813 of 20.10.2022 or in compliance with equivalent requirements of Regulation (EC) No
853/2004;

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

De in de verklaring vermelde wetgeving van Oekraine (nr. 813) is equivalent aan hetgeen is vermeld
in de Verordening (EG) nr. 853/2004.

Verklaring I1.1 (d):

it complies with the Parameters of safety of poultry meat, in particular, the Law of Ukraine «On state
control over the compliance with laws on food products, feed, animal by-products, animal health and
welfare» (N° 2042) or with the equivalent EU requirements of Regulation (EU) 2017/625;

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

De in de verklaring vermelde wetgeving van Oekraine (nr. 2042) is equivalent aan hetgeen is vermeld
in de Verordening (EU) 2017/625 (verordening officiéle controles).
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Verklaring I1.1 (e):

it complies with the Microbiological criteria for establishment indicators of safety of food products,
approved by the Order of Ministry of Health of Ukraine of 19.07.2012 N° 548 or with the equivalent
requirements of Regulation (EC) No 2073/2005;

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

De in de verklaring vermelde wetgeving van Oekraine (nr. 548) is equivalent aan hetgeen is vermeld
in de Verordening (EG) nr. 2073/2005.

Verklaring I1.1 (f):

it has been produced under conditions guaranteeing compliance with the maximum residue levels for
pesticides laid down in State sanitary rules and norms «Maximum levels, concentrations, quantity and
units pesticides in agricultural raw material, food products, air of working zones, air, water and soil»
(AdCanlliH 8.8.1.2.3.4-000-2001), approved by the Resolution 20.09.2001 N°137 or with the
equivalent requirements of Regulation (EC) No 396/2005 of the European Parliament and of the
Council, and the maximum levels for contaminants laid down in State hygienic rules and norms
«Regulation on maximum levels for certain contaminants in food products», approved by Order of
Ministry of Health of Ukraine of 13.05.2013 N° 368 or with the equivalent requirements of Commission
Regulation (EC) No 1881/2006;

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

De in de verklaring vermelde wetgeving van Oekraine (nr. 137) is equivalent aan hetgeen is vermeld
in de Verordening (EG) nr. 396/2005.

De in de verklaring vermelde wetgeving van Oekraine (nr. 368) is equivalent aan hetgeen is vermeld
in de Verordening (EG) nr. 1881/2006 (ondertussen vervangen door de equivalente Verordening (EU)
2023/915).

Verklaring II.1 (g):

it complies with the guarantees on the absence and/or non-exceeding of the maximum permitted
levels of veterinary drugs and contaminants residues under approved national plans for the monitoring
of residues of veterinary drugs and contaminants in accordance with legislation of Ukraine or with the
equivalent requirements of Commission Delegated Regulation (EU) N° 2022/1644 of 07.07.2022 and
Commission Implementing Regulation (EU) N° 2022/1646 of 23.09.2022;

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

De in de verklaring vermelde wetgeving van Oekraine is equivalent aan hetgeen is vermeld in de
Gedelegeerde Verordening (EU) 2022/1644.

Verklaring I1.1 (h):
it comes from animals found fit for human consumption following ante- and post-mortem inspections.
Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

Verklaring 11.1.2:
The raw material used to prepare minced meat:

(i) complies with the requirements for fresh meat;

(ii) derives from skeletal muscle, including adherent fatty tissues;

(iii) does not derive from: scrap cuttings and scrap trimmings (other than whole muscle cuttings);
MSM; meat containing bone fragments or skin; meat of the head with the exception of the
masseters, the nonmuscular part of the linea alba, the region of the carpus and the tarsus,
bone scrapings and the muscles of the diaphragm (unless the serosa has been removed);

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving. De
genoemde eisen zijn gelijk aan deze in de Verordening (EG) nr. 853/2004 bijlage III, sectie V,
hoofdstuk II , 1. Bij export van pluimveeseparatorviees wordt op basis van de ingevulde waarde(n) de
deze verklaring doorgehaald.

Verklaring 11.1.2.1
Minced meat produced under following requirements:

(i) Unless the competent authority authorised boning immediately before mincing, frozen or deep-
frozen meat used for the preparation of minced meat or meat preparations was boned before
freezing. It was stored only for a limited period;

(ii) when minced meat was prepared from chilled meat - production was done within no more
than three days of poultry slaughter;
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(iii) immediately after production minced meat was wrapped or packaged and frozen to an internal
temperature of not more than -18 °C. These temperature conditions were maintained during
storage and transport;

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving. De
genoemde eisen zijn gelijk aan deze in de Verordening (EG) nr. 853/2004 bijlage III, sectie V,
hoofdstuk III , 2. Bij export van pluimveeseparatorviees wordt op basis van de ingevulde waarde(n) de
deze verklaring doorgehaald.

Het product moet direct na vervaardiging worden verpakt en ingevroren tot een inwendige
temperatuur van ten hoogste -18 °C. Export van gekoeld gehakt naar Oekraine is niet toegestaan.

Op moment van export zal er gecontroleerd moeten worden dat de temperatuur van het product ten
hoogste -18 °C is.

Verklaring 11.1.3:
The raw material used to produce MSM:

(i) complies with the requirements for fresh meat;

(ii) does not contain feet, neck skin and head of poultry;
Deze verklaring is alleen van toepassing voor pluimveeseparatorvlees. Wanneer het certificaat wordt
aangevraagd voor gehakt pluimveevlees wordt op basis van de ingevulde waarde(n) de niet van
toepassing zijnde verklaring doorgehaald.
Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving. De
genoemde eisen zijn gelijk aan deze in Verordening (EG) nr. 853/2004 bijlage III, sectie V, hoofdstuk
I, 3.

Voor export van pluimveeseparatorviees geldt dat de zending moet voldoen aan hetgeen is vermeld bij
I1.1.3 i.c.m. II.1.3.1 1¢© optie, dan wel bij II.3.1 i.c.m. II.1.3.1. 2° optie.

Verklaring 11.1.3.1:
either MSM produced using techniques that do not alter the structure of the bones used in the
production of it and of which the calcium content is not significantly higher than that of
minced meat as well as produced under the following requirements:

(i) raw material for deboning from an on-site slaughterhouse is no more than seven days
old; otherwise, raw material for deboning must be no more than five days old. Poultry
carcasses are not more than three days old;

(ii)) mechanical separation took place immediately after deboning;

(iii)  MSM was wrapped or packaged and frozen to an internal temperature of not more

than -18 °C;
(iv) the temperature requirements under point (iii) were maintained during storage and
transport;
(v) the calcium content of MSM does not exceed 0,1 % (=100 mg/100 g or 1 000 ppm);
or MSM produced using techniques that alter the structure of the bones used in the production

of it and produced under the following requirements:

(i)  raw material for deboning from an on-site slaughterhouse is no more than seven days
old; otherwise, raw material for deboning must be no more than five days old. Poultry
carcasses are not more than three days old;

(ii)  if mechanical separation did not take place immediately after deboning the flesh-
bearing bones were stored and transported at a temperature of not more than 2 °C
or, if frozen, at a temperature of not more than -18 °C;

(iii)  flesh-bearing bones obtained from frozen carcasses were not refrozen;

(iv) chilled MSM which was not processed within 24 hours, was frozen within 12 hours of
production and reached an internal temperature of not more than -18 °C within six
hours;

(v) frozen MSM was wrapped or packaged before storage or transport, and was not stored
for more than three months after production and was maintained at a temperature of
not more than -18 °C during storage and transport;

Op moment van export zal er gecontroleerd moeten worden dat de temperatuur van het product ten
hoogste -18 °C is. Alleen bevroren separatorvilees type 3 en type 4 komt in aanmerking voor de export
naar Oekraine.

De belanghebbende moet bij de aanvraag aangeven onder welke categorie het te exporteren
separatorvlees valt, nl. type 3 of 4.
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Voor separatorvlees type 3 geldt dat de deze dienen te voldoen aan de eisen zoals vermeld in
verklaring I1.1.3.1 1¢ optie (either). Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en
nationale wet- en regelgeving.

Voor separatorvlees type 4 geldt dat de deze dienen te voldoen aan de eisen zoals vermeld in
verklaring I1.1.3.1 2¢ optie (or). Deze verklaring kan afgegeven op basis van EU- en nationale wet-
en regelgeving.

Verklaring 11.1.4:
MSM and/or minced meat has been produced on (3 (dd/mm/yyyy) or between

.(dd/mm/yyyy) and (dd/mm/yyyy)
Belanghebbende moet in de aanvraag de productiedatum/data opvoeren waarop het product werd
vervaardigd. Deze verklaring kan na controle worden afgegeven.

Verklaring I1.1.5:

Minced meat and/or mechanically separated meat (MSM) of poultry has not been subjected to re-
freezing after thawing;

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

Het is niet toegestaan om gehakt vlees en separatorvlees na ontdooien opnieuw in te vriezen.

I1.2 Animal health attestation

Aanhef:
I, the undersigned official veterinarian, hereby certify, that that minced meat and/or mechanically
separated meat (MSM) of poultry, described in this certificate:

Verklaring 11.2.1:

was obtained from birds originating from the territory of a country/zone of EU Member State or
Ukraine free from highly pathogenic avian influenza and Newcastle disease in accordance with WOAH
Terrestrial Animal Health Code.

Voor deze verklaring moet de belanghebbende aangeven waar de dieren werden gehouden. Ze kan
afgegeven worden wanneer de belanghebbende kan aantonen dat de gebruikte grondstoffen voldoen
aan de eisen met betrekking tot de dierziekten zoals opgenomen in verklaring I1.2.4 en de dieren
mogen alleen afkomstig zijn uit EU-lidstaten of Oekraine.

Verklaring 11.2.2:
originates from establishments approved by the competent authority of the country of origin:

(a) the approval of which has not been suspended or withdrawn;

(b) which, at the time of slaughter, was not subject to any animal health restriction imposed by
the competent authority of the country of origin regarding infectious poultry diseases;

(c) at which and within a 10 km radius of which (including, where appropriate, the territory of a
neighbouring country) there has been no outbreak of highly pathogenic avian influenza or
Newcastle disease for at least the previous 30 days prior to slaughter;

Deel (a) en (b) van deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en
regelgeving.
Deel (c) van deze verklaring kan worden afgeven na controle van de dierziektesituatie betreffende
HPAI en NCD in een straal van 10 km rondom de slachthuizen. In een straal van 10 km rond de
slachthuizen is er geen uitbraak geweest van HPAI of NCD geweest in de 30 dagen voor het slachten.
Daar er voor deze verklaring ook gekeken moet worden of slachthuizen die dicht bij een landgrens
liggen hieraan voldoen, zal er een handmatige controle moeten plaatsvinden.
De belanghebbende zal dan moeten kunnen aantonen, dat de gebruikte grondstoffen afkomstig zijn uit
een slachthuis dat voldeed aan deze eis op het moment van slachten.
Deze verklaring moet dus vanaf slachthuisniveau zijn onderbouwd.
e Bij gebruik van vers vlees afkomstig uit Nederlandse slachthuizen moet dit aangetoond door
middel van een geleidebiljet.
e Bij gebruik van vers vlees uit een andere EU-lidstaat zal de belanghebbende dit moeten
aantonen door middel van een verklaring van gelijke strekking op het pre-exportcertificaat.
Bij verplaatsingen van vers vlees en eindproduct verderop in de keten binnen Nederland moet deze
verklaring worden onderbouwd door een geleidebiljet.

Bron: NVWA, Directie Keuren, Divisie O&0O, team Export Pagina 6 van 14



Oekraine, gehakt pluimveeviees en pluimveeseparatorviees

Code: PL-67 Versie: 1.0.0 Ingangsdatum: 14-06-2024

Verklaring 11.2.3:

has not been in contact at any time during slaughter, cutting, storage or transport with poultry or
meat of lower veterinary-sanitary state;

Deze verklaring kan afgegeven worden op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

Verklaring 11.2.4:
has been obtained from poultry coming from establishments:

(a) which are not restricted regarding any poultry diseases;

(b) within a 10 km radius of which, including, where appropriate, the territory of a neighbouring
country, there has been no outbreak of highly pathogenic avian influenza or Newcastle disease
for at least the previous 30 days;

Met “inrichtingen” wordt in deze verklaring de pluimveebedrijven (boerderijen) bedoeld.
Deel (a) van deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en
regelgeving.
Deel (b) kan worden afgegeven na controle van de dierziektesituatie betreffende HPAI en NCD in een
straal van 10 km rondom de pluimveebedrijven. In een straal van 10 km rond de pluimveebedrijven is
er geen uitbraak van HPAI of NCD geweest in de 30 dagen voor het slachten. Daar er voor deze
verklaring ook gekeken moet worden of pluimveebedrijven die dicht bij de landgrens liggen hieraan
voldoen, zal er een handmatige controle moeten plaatsvinden.
e Voor dieren die geslacht worden in een Nederlands slachthuis zal dit aangetoond moeten
worden op slachthuisniveau door middel van de controle op de onderliggende VKI's.
e Voor vlees afkomstig uit een andere EU-lidstaat zal de belanghebbende dit moeten aantonen
door middel van een verklaring van gelijke strekking op het pre-exportcertificaat.
Bij verplaatsingen van vers vlees en eindproduct verderop in de keten binnen Nederland moet deze
verklaring worden onderbouwd door een geleidebiljet.

Verklaring I11.2.5:
has been obtained from poultry:
(a) that have been kept on the territory of a country/zone referred to in point II.2.1 since
hatching or have been imported to such territory as a day-old chicks, breeding and
productive poultry, slaughter poultry;

(b) has been slaughtered on(3 (dd/mmy/yyyy) or between
(dd/mm/yyyy) and (dd/mm/yyyy);
either (c) has not been vaccinated against avian influenza
or (c) has been vaccinated against avian influenza using (indicate name
and type of used vaccine) at the age of weeks(®

(d) has not been slaughtered under any animal-health scheme for the control or
eradication of poultry diseases;
(e) during any time of transportation to the slaughterhouse, did not come into contact
with poultry infected with highly pathogenic avian influenza or Newcastle disease;
(f)  In case of poultry vaccinated against Newcastle disease, only the vaccines officially
approved (registered) by the competent authority of the country of origin were used.
Import, manufacture and circulation of vaccine must be done under the control of
competent authority of the country of origin;
Deel (a) van de verklaring kan worden afgegeven wanneer is aangetoond dat de dieren afkomstig zijn
uit EU-lidstaten of werden ingevoerd uit Oekraine.
Deel (b) van de verklaring kan na controle worden afgegeven. Belanghebbende moet in de aanvraag
de datum/data opvoeren. Zie verder 11.2.4.
Aantoonbaar moet worden gemaakt dat het product is verkregen van dieren die zijn geslacht op
betreffende datum/data.
Dit dient de belanghebbende op volgende manier aan te tonen:
e Voor vlees afkomstig uit Nederlandse bedrijven op basis van de slachtdata vermeld op het
onderliggende geleidebiljet.
e Voor vlees afkomstig uit EU-lidstaten op basis van een verklaring met gelijke strekking vermeld
op het pre-exportcertificaat.
Bij verplaatsingen van vers vlees en eindproduct verderop in de keten binnen Nederland moeten deze
gegevens worden onderbouwd door een geleidebiljet.
Deel (c) van de verklaring kan na controle worden afgegeven. Belanghebbende moet in de aanvraag
aangeven welke optie van toepassing is.
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Voor deze verklaring zal er moeten worden aangetoond of de dieren wel of niet gevaccineerd werden
tegen HPAI. Wanneer er wel gevaccineerd werd, zal er moeten aangetoond worden met welk
geinactiveerd vaccin en op welke leeftijd (aantal weken) er gevaccineerd werd.

e Voor dieren die in Nederland geslacht werden, dient deze informatie op slachthuisniveau
gecontroleerd te worden op basis van de gegevens die vermeld wordt op de onderliggende
VKI’s.

e Voor viees afkomstig uit andere EU lidstaten, dient dit te worden aangetoond door middel van
een verklaring van gelijke strekking op het pre-exportcertificaat.

Bij verplaatsingen van vlees verderop in de keten binnen Nederland zal deze verklaring dan moeten
worden onderbouwd door een geleidebiljet.

Verklaring (d), (e) en (f) kunnen worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en
regelgeving.

Verklaring II.3 Animal welfare attestation

I, the undersigned official veterinarian, hereby certify, that minced meat and mechanically separated
meat (MSM) of poultry, described in Part I of this certificate derives from animals which have been
handled in the slaughterhouse before and at the time of slaughter or killing in accordance with the
relevant provisions of legislation on animal welfare of the exporting country.

Deze verklaring kan worden afgegeven op basis van EU- en nationale wet- en regelgeving.

Bevoegdheden en verantwoordelijkheden

De NVWA-dierenarts is bevoegd en verantwoordelijk voor het afgeven van het certificaat.
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Bijlage: certificaat

MIXXHAPOAHWM CEPTU®IKAT A1 EKCMOPTY 3 €EBPOMENCHKOIO COIO3Y B YKPAIHY MOZPIBHEHE (CIYEHE)
M’ICO(1) TA/ABO M'ICO MEXAHIYHOIO OBBAJTIIOBAHHS (MMO)(1) (POU-MI/MSM) /
VETERINARY CERTIFICATE FOR THE EXPORT OF MINCED MEAT (1) AND/OR MECHANICALLY SEPARATED MEAT
(MSM) (1) OF POULTRY (POU-MI/MSM) FROM THE EUROPEAN UNION TO UKRAINE

YactuHa I: JetanbHa iHpopMaLis WwoAo BaHTaxy
Part I: Details of dispatched consignment

I.1. BianpasHuk/ Consignor

HasBa/ Name
Apnpeca/ Address

1.2. Homep B IMSOC/ IMSOC- reference

1.2.a Micuesuit HoMep/ Local reference
),:9.0.0.9.0.0.0.0.0.0.9.9.9.9.9.9.9.9.0.0.9.0.9.0.9.9.90909999999990004

KpaiHa/ Country Koa 1SO/ pO.0.9.0.9.0.9.0.9.0.9.00.090.00.00.00.00.900090000000000.00004
ISO-code ),9,9.0.0.0.9.9.9.9.9.0.9.9.9.9.9.0.9.9.9.9.9.90999990009999000004
1.5. OpepxyBau/ Consignee 1.3. . LleHTpanbHuit koMneTeHTHUI opraH/ Central
Competent Authority
Hassa/ Name
Anpeca/ Address 1.4. MicueBuii koMmneTeHTHUI opraH/ Local Competent
Authority
KpaiHa/ Country Koa ISO/
ISO-code
1.7. KpaiHa noxoaxeHHsi/ Country of origin Kog ISO / 1.9. KpaiHa npu3sHayeHHsa/ Country of  Kop ISO/
ISO code destination ISO code:
1.8. PerioH noxoaxeHHs/ Region of origin Koa/ code E10-Region-of destination
XXXXXXXXXXXXXXXKXXXXXXXXXX XXX XXX XXXXXX XXXXXXXXXXXXXX
I.11. Micue BianpasneHHs/ Place of dispatch 1.12. Micue npusHayveHHs/ Place of destination
HasBa/ Name Ha3Ba/ Name
Apnpeca/ Address Apnpeca/ Address
Homep YxBaneHHs/ Homep YxBaneHHs/
Approval humber Approval number
KpaiHa/ Country Koa 1SO/ KpaiHna/ Country Koa ISO/
ISO-code ISO-code
1.13. Micue 3aBaHTaxeHHs/ Place of loading 1.14. faTa Ta yac Bignpasku/ Date and time of
departure
HasBa/ Name
Apnpeca/ Address
Homep YxBaneHHsi/ Approval
Number
KpaiHa/ Country Koa ISO/
ISO-code

1.15. Means of transport

Cnoci6 MixHapoaHun

TpaHcnopTyBaH TPaHCNOPTHUI

Hs/ Mode LOKYMeHT/
International
transport
document

IneHTndikauis/
Identification

1.16. B'i3gHuit nyHkT/ Entry Point

1.18. YMoBM TpaHcnopTyBaHHSA/ Transport conditions

OxonoaxeHe /
Chilled O

3amopoxeHuin /
Frozen O

KiMHaTHa
TemnepaTypa
/Ambient O

1.17. CynposBigHi nokyMeHTH /Accompanying documents

Tun pokymeHTa/ Document
Type

Homep komepuilriHoro
AokyMmeHTa/ Accompanying
document reference

[ata Bnpadi/ Date of issue
Kpaina/ Country

Micue Buaaui/ Place of
issue

1.19. N? koHTeWHepa / N2 nnombu/ Container No / Seal No

1.20. CepTtudikosaHo ans / Certified as

CnoxuBaHHs nognHoto/ Human Consumption O

1.21. For Transit through a third country O
KpaiHa /Country

KoHTpontotoy ui
opraH €C npwm
BMBe3eHHi /EU Exit
Authority

Bron: NVWA, Directie Keuren, Divisie O&0O, team Export

Kog ISO/
ISO Code
Kog BCP/
BCP code

1.22. For transit through Member State(s) O
KpaiHa/ Country Koa ISO/
ISO Code
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KoHTpontowou ui Koa BCP/
opraH €C npm BCP code
BBe3eHHi /EU Entry
Authority
1.23. 3aranbHa KinbKiCTb ynakoBok/ 1.24. 3aranbHa 1.25. 3aranbHa Bara 1.25. 3aranbHa Bara
Total number of packages KinbkicTb/ Total quantity HeTTo/ Total net weight 6pyTTO/ Total gross weight
XXXXXXXXXXXXXXXXXX
1.28. Onuc BaHTaxy/ Description of consignment
ToBap/ Commodity | XonoaunbHa kamepa/ | MoTyxHicTb Hapisku/ | OaTa [aTa
Cold store Cutting plant 360py/BMpobHULTBA/ 3aMOpOXyBaHHS/
Date of collection/ Date of freezing
production
001
Buaun/ Species [aTa BUpobHMUTBa/ [aTa 3ab6oto/ Date of | IgeHTudikauinHa Bupo6bHuue
Date of production slaughter no3Hauka/ Identification nianpuemcreo/
mark Manufacturing
plant
001
Mpupoaa ToBapy / Bara HeTTO/ Net KinbkicTb ynakoBok/ Onwuc npoaykTy/ Product KinbkicTb/
Nature of weight Package count description Quantity
commodity
001
Part II: Certification
II. IHdopmauis woao 3po0pos’a /Health information Homep ceptudikaTa / Certificate reference number

II.1 NiaTBEpAXeHHs 6e3nedHOCTi Ans 340poB’a noanHu / Public health attestation

A, Wo HMXYe nignucaecs odiuiiHMin BETEPUHAP, UMM 3acBiguyto, wo nogpibHeHe (ciueHe) M’sco® Ta/abo M'ACO MExaHiYHOro
obBantoBaHHs (MMO)? cBiiicbkoi NTULI, WO BBO3UTLCS (NEPECUNAETLCSA) HA MUTHY TEPMTOPID YKPaiHM NOXoAWUTb 3 TepUTopii
KpaiHn abo 30HM, WO BHECEHI A0 PEECTPY KpaiH Ta MOTYXHOCTEN, 3 AKMX AO03BONSETbLCA BBE3E€HHS (MepecnnaHHs) m'aca nruui
0o YkpaiHu, Bianosiaae Takum sumoram: /

1, the undersigned official veterinarian, hereby certify, that minced meat® and/or mechanically separated meat (MSM)® of
poultry, imported (sent) to the customs territory of Ukraine from country or zones listed in the register of countries or
establishments authorised for importation of poultry meat to the customs territory of Ukraine complies with the following

requirements:

(a)

(b)

(d)

(e)

U]

NOXOAMUTb i3 NOTYXHOCTEN, SiKi cxBaneHi KOMNeTeHTHNUM opraHoM kpaiHu-uneHa €EC ansa noctayvaHHs ix
npoAyKuUii Ha eKcrnopT Ta 3HaXOoASATbCSA Mig iX HarnagoMm; /

it comes from (an) establishment(s) approved by the Competent Authority of EU Member State for
supplying their production for export and operating under its supervision;

NnoxXoAuTb i3 NOTYXHOCTI (eil), Ae 3anpoBaAXeHo NOCTINHO AitoYi Npoueaypwn, 3aCHOBaHi Ha NpUHUMNAaXx
cucTemm aHanisy HebesneuHmx akToOpiB Ta KOHTPONKO y KpUTUYHUX Toukax (HACCP) BianoBiaHo oo
3aKoHOAABCTBa YKpaiHu Npo 6e3neyHicTb Ta OKpeMi MOKa3HUKM SAKOCTI Xap4YoBUX NPOAYKTIB, 30KpeMa,
3akoHy YKpaiHu «lpo OCHOBHi NMPUHUMNKX Ta BUMOrM A0 6€3neYHOCTi Ta AKOCTi XapuoBux npoaykris» (N
771) abo BignosigHo Ao

ekBiBaneHTHUX BuMor PernameHTty (EC) N2 852/2004; /

it comes from (an) establishment(s) implementing a programme, based on the HACCP principles in
accordance with Ukrainian law on safety and specific quality parameters of food, in particular, the Law of
Ukraine “On basic principles and requirements for safety and quality of food products”(N? 771) or in
compliance with equivalent requirements of Regulation (EC) No 852/2004;

BupobneHe BianoBiaHO Ao TirieHiYHNMX BUMOr A0 BUPO6HMUTBA Ta 06iry xapyoBux NpoAyKTiB TBAPUHHOIO
NOXOMXKEHHS, 3aTBEPAXKEHNX HAaKa3oM MiHicTepcTBa arpapHoi NONITUKM Ta NPOAOBONLCTBA YKpaiHM Bij,
20.10.2022 N¢ 813 abo BianoBiaHO A0 ekBiBaneHTHUX BuMor PernameHTty (€EC) N° 853/2004; /

it has been produced in compliance with the hygiene requirements to production and circulation of food
products of animal origin, established by the Order of Ministry of Agriculture and Food of Ukraine " N2 813
of 20.10.2022 or in compliance with equivalent requirements of Regulation (EC) No 853/2004;

BMpob6neHe BiANOBIAHO A0 3aKOHOAABCTBA YKpaiHM Npo 6e3neyHicTb Ta OKpeMi NOKa3HUKWU SKOCTi Xap4yoBuX
NpoAyKTiB, 30KpeMa, 3akoHy YKpaiHu «[1po AepXaBHUI KOHTPO/b 3a AOTPMMAHHSAM 3aKOHOAABCTBa Npo
Xap4oBi NpoAYyKTU, KOPMK, NO6IYHI NPOAYKTN TBAPMHHOIO MOXOMAXEHHS, 340POB’s Ta 6narononyyus TBapuH»
(N° 2042) abo BianoBiaHO A0 ekBiBaneHTHMX BUMor EC PernamenTy (EC) N2 2017/625; /

it complies with the Parameters of safety of poultry meat, in particular, the Law of Ukraine «On state
control over the compliance with laws on food products, feed, animal by-products, animal health and
welfare» (N2 2042) or with the equivalent EU requirements of Regulation (EU) 2017/625;

Bianosiaae BuMoraM MikpobionoriyHMx KpUTepiiB AN BCTAHOBNEHHS NMOKa3HUKIB 6€3neYHOCTi Xap4yoBuX
NpoAyKTiB, 3aTBEPAXEHUX Haka3oM MiHicTepcTBa 0XOpoHM 340poB’s Ykpainu Bia 19.07.2012 N2 548 a6o
BiANOBIAHO A0 eKBiBaneHTHUX BuMor PernameHTy (EC) N2 2073/2005; /

it complies with the Microbiological criteria for establishment indicators of safety of food products, approved
by the Order of Ministry of Health of Ukraine of 19.07.2012 N2 548 or with the equivalent requirements of
Regulation (EC) No 2073/2005;

BUpob6ieHe B yMOBaX, L0 rapaHTyoTb AOTPUMaHHA MaKCMManbHUX PiBHIB 3a/ULWLKIB NeCTULMAIB, BiANOBIAHO
A0 [epXaBHUX CaHITapHWUX NpaBuia Ta HOPM «[onyCcTUMi A03M, KOHUEHTpauii, KiIbKOCTi Ta piBHi BMICTy
necTUUMAIB Y CiNbCbKOrOCNOAAPChbKi CMPOBUHI, XapyoBMX NpoAyKTax, NoBiTpi poboyoi XoHW, aTMochepHoro
nosiTps, Boai BogovimMuw, rpyHTi»(JCanlliH 8.8.1.2.3.4-000-2001), 3aTBEPAXEHMX NOCTAHOBOI BiA
20.09.2001 N°137
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abo BianoBiAHO A0 ekBiBaneHTHUX BuMor PernameHTy (EC) N2 396/2005, a TakoX MakCMManbHUX PiBHIB
3abpyaHoBayiB BiaNoBiAHO A0 [lepXXaBHUX FiriEHiYHUX NpaBua i HOpM «PernaMeHT MakcuMasbHUX piBHIB
oKpeMux 3a6pyHIOIYNX PEYOBUH Yy XapuyoBUX MPoAyKTax», 3aTBEpAXEHUX Haka3oM MiHicTepcTBa 0XOPOHU
340poB’s Ykpainu Bia 13.05.2013 N? 368 abo Ao ekBiBaneHTHUX BMMOr PernamenTy Komicii (EC) N2
1881/2006;/

it has been produced under conditions guaranteeing compliance with the maximum residue levels for
pesticides laid down in State sanitary rules and norms «Maximum levels, concentrations, quantity and units
pesticides in agricultural raw material, food products, air of working zones, air, water and soil» (4CaHMMiH
8.8.1.2.3.4-000-2001), approved by the Resolution 20.09.2001 N2137 or with the equivalent requirements
of Regulation (EC) No 396/2005 of the European Parliament and of the Council, and the maximum levels for
contaminants laid down in State hygienic rules and norms «Regulation on maximum levels for certain
contaminants in food products», approved by Order of Ministry of Health of Ukraine of 13.05.2013 N¢ 368
or with the equivalent requirements of Commission Regulation (EC) No 1881/2006;

(9) rapaHTYETbCS BiACYTHICTb Ta/abo He NepeBULLEHHS MaKCUManbHO AOMYCTUMUX PIiBHIB 3anuULLKIB
BeTepuMHapHUX npenaparTiB Ta 3abpyAHOBaYiB BiANOBIAHO A0 3aTBEpPAXEHUX HaUiOHaNbHUX MNAaHiB
MOHITOPUHIY 3a/ULLIKiB BETEPMHAPHUX NpenapaTis Ta 3abpyAHioBayiB 3riAHO 3 3aKOHOAABCTBOM YKpaiHu abo
BiANOBIAHO A0 ekBiBaneHTHMX BUMor [enerosaHoro PernameHTy Kowmicii (EC) N2 2022/1644 Big 7 nunHsa
2022 poky Ta IMnnemeHTauiiHoro PernameHTy Kowicii (EC) 2022/1646 Bia 23 BepecHs 2022 poky;
it complies with the guarantees on the absence and/or non-exceeding of the maximum permitted levels of
veterinary drugs and contaminants residues under approved national plans for the monitoring of residues of
veterinary drugs and contaminants in accordance with legislation of Ukraine or with the equivalent
requirements of Commission Delegated Regulation (EU) N2 2022/1644 of 07.07.2022 and Commission
Implementing Regulation (EU) N2 2022/1646 of 23.09.2022;

(h) 3a pe3ynbTaTamu nepeasabiliHoro Ta Nicns3abinHoOro ornsay BU3HaHe NpuMAATHUM ANS CMOXUBAHHSA
NOANHOLD;
it comes from animals found fit for human consumption following ante- and post-mortem inspections.
@11,1.2 [ns BUpobHMUTBa NoapibHeHOro (CiueHoro) M'ssca BUKOPUCTOBYBalacb CUPOBUHA, SiKa: /

The raw material used to prepare minced meat:

(i) BiAnNoBigae BMMoram Ao cBixoro m'sica; /
complies with the requirements for fresh meat;

(ii) MOXOAUTb i3 CKENEeTHMX M'A3iB, BK/IKOYAOUN NpUAerii XUpoBi TKaHUHK; /
derives from skeletal muscle, including adherent fatty tissues;

(iii) He moxoauTb 3 BigpizaHMx abo HaapizaHUX KyckKiB (KpiM ULinunx BiApizaHMX M'A3iB); M'Aca MexaHiyHoro
obBantoBaHHA; M'sica, WO MiCTUTb YaCTUHM KiCTOK abo WKipu; M'aco ronosu (KpiM XyBanbHUX M'S3iB),
HeMm'si3oBa YacTuHa «linea alba» (niHia anbba), obnactb 3an’scTka Ta Tynyba, BULWKPIOKM KiCTOK
(KiCTKOBOI TKaHWHW), @ TaKOoX M3 diadparmMm (aKWwo ceposy He 6yno BunaganeHo); /
does not derive from: scrap cuttings and scrap trimmings (other than whole muscle cuttings); MSM;
meat containing bone fragments or skin; meat of the head with the exception of the masseters, the
nonmuscular part of the linea alba, the region of the carpus and the tarsus, bone scrapings and the
muscles of the diaphragm (unless the serosa has been removed);

@11.1.2.1 MoapibHeHe (civyeHe) M'Aca BupobneHe 3a Takux Bumor: /

Minced meat produced under following requirements:

(i) 3aMopoxeHe M'ssco abo M'ICo IMUMBOKOro 3aMOPOXEHHS, BUKOPUCTaHe Ans BUpo6HWMUTBa noapibHeHoro
M'sica, 6yno obsaneHe nepes 3aMOPOXEHHSIM, KPiM BUNaAKiB, KONW TeputopianbHuii opraH
KOMMNETEHTHOro opraHy noroavs o6BasntoBaHHS M'sica 6e3nocepeHbO Nepes NoApPiIGHEHHSM.
3a3HaueHe M'sico 36epiranoca NpoTsroM 06MexeHOoro NpoMixky vacy; /

Unless the competent authority authorised boning immediately before mincing, frozen or deep-frozen
meat used for the preparation of minced meat or meat preparations was boned before freezing. It
was stored only for a limited period;

(i) AKLWO noapibHeHe M'sico 6yn0 BUPO6IEHO 3 BUKOPUCTAHHSAM OXONI0AXEHOro M'sica, BUPOGHMLITBO
34iiICHIOBANOCsA BNPOAOBX He 6inblie TpboX AHIB BiA AaTu 3aboto NTuui, 3 SKOi OTPMMaHO M'sco; /
when minced meat was prepared from chilled meat - production was done within no more than three
days of poultry slaughter;

(iii)  6e3nocepepHbo nicna BMpobHMUTBa noapibHeHe M'co nigaaHe nakyBaHHO abo NepBUHHOMY
nakyBaHHIO Ta 3aMOpOXe A0 BHYTPIiLWHbOI TeMnepaTypu He Buule -18 °C. 36epiraHHs Ta
TpaHCnopTyBaHHsA NoApibHeHoro M’sca 34iliCHI0BaNOCh BiANOBIAHO A0 LUMX TEMMNepaTypHUX pexumis; /
immediately after production minced meat was wrapped or packaged and frozen to an internal
temperature of not more than -18 °C. These temperature conditions were maintained during storage
and transport;

@11.1.3 Ansa BupobHMuTBa M’'ssca MexaHiyHoro o6santoBaHHa (MMO) BMKOpMCTOBYBanacb CMpPOBUHA, AKa: /

The raw material used to produce MSM:

(i) BiANoOBiga€e BMMoram Ao ceixoro m’'sca; / complies with the requirements for fresh meat;

(i) He MICTUTb Nanok, LWKipu Wui Ta ronosu ceiicbkoi NTuui; / does not contain feet, neck skin and head

of poultry;
@yn / either MMO, BupobneHe 3 3aCTOCYyBaHHAM TEXHOJIONIN, WO HE 3MiHIOTb CTPYKTYpPY KiCTOK, BUKOPUCTAHUX Y
1I1.1.3.1 BUPO6HULTBI MMO, Ta BMICT KanbLilo B IKOMY He € iCTOTHO BULLMM, HiX TOM, WO MiCTUTbCS B NoApibHeHOMY

M’sici Ta 6yno 3acTocoBaHO TakKi BUMOTU:

MSM produced using techniques that do not alter the structure of the bones used in the production of it and

of which the calcium content is not significantly higher than that of minced meat as well as produced under

the following requirements:

(i) CUPOBMHA, NpU3HayeHa Ana 06BantoBaHHA, WO HAAXoAWUTb i3 BiliHi, po3TalwoBaHoi Ha 0 A4HOMY 06'eKTi 3
NOTYXHICTIO 3 BUpobHMUTBa MMO, Mae 6yTn oTpMMaHa He binblue Hix 3a CiM AHIB A0 06BantoBaHHS, B
iHWKWX BMMaAKax CMpoBMHa Ans obBantoBaHHA Ma€ 6yTW oTpuMaHa He 6inblue HiX 3a N'aTb AHIB A0
o6bBantoBaHHA. Tywi nTuui 6ynn oTpuMaHi He 6inblue HiX 3a Tpu AHI 40 ob6BantoBaHHS; /
raw material for deboning from an on-site slaughterhouse is no more than seven days old; otherwise,
raw material for deboning must be no more than five days old. Poultry carcasses are not more than
three days old;

(i) MexaHi4YHe BiJOKpeMNeHHs 34ilcHIoBanock 6esnocepeaHbo nicns obBantoBaHHS M'sAca; /
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mechanical separation took place immediately after deboning;
(iii)  MMO 6yno niaaaHe nakyBaHHs abo NePBMHHOMY MaKyBaHHIO Ta 3aMOPOXXYBAHHIO Ta OTPUMAaHHS A0
BHYTPILIHbOI TeMNepaTypu B TOBLLi He Buwe -18 °C; /
MSM was wrapped or packaged and frozen to an internal temperature of not more than -18 °C;
(iv) 36epiraHHa Ta TpaHcnopTyBaHHs MMO 3aiicHIOBanoCh BiANOBIAHO A0 TeMMNEPaTyPHUX PeXUMiB,
3a3HayvyeHnX B NYHKTI iii); /
the temperature requirements under point (iii) were maintained during storage and transport;
(v) MacoBa 4YacTka kasnbuito B MMO He mae nepesuwysaTtn 0,1 % (100 mr / 100 r abo 1000 yacTuH Ha

MiNIbHOH; /

the calcium content of MSM does not exceed 0,1 % (=100 mg/100 g or 1 000 ppm);
2abo / or MMO, BnpobieHe 3 BUKOPUCTAHHSAM TEXHOMOTIN, iHWWX HiX Ti, WO BMPOBEHE 3 3aCTOCYBAHHSAM TEXHOJOrIN,
II.1.3.1 L0 He 3MiHIOKTb CTPYKTYPY KiCTOK, BUKOPUCTAHUX Y BUpobHuLTBi MMO, Ta 6yno 3actocoBaHo Taki Bumoru: /

MSM produced using techniques that alter the structure of the bones used in the production of it

and produced under the following requirements:

(i) CUpPOBMHaA, NpU3HayeHa Ana 06BantoBaHHS, WO HAAXoAUTb 3 6ilHI, po3TawoBaHoi Ha 0AHOMY 06’eKTi 3
NOTY>XXHICTO AN BUpobHMUTBAa MMO, Mae 6yTn oTpuMaHa He 6inblue HiX 3a CiM AHIB A0 06BantoBaHHS,
B iHWNX BMMaAKax CMpoBMHa Ansa obBantoBaHHA Mae 6yTn oTpuMaHa He b6inblue Hix 3a N'aTb AHIB A0
o6BantoBaHHs. Tywi NnTuui 6ynm oTpuMaHi He 6inblue HiX 3a Tpu AHI 40 06BantoBaHHS; /
raw material for deboning from an on-site slaughterhouse is no more than seven days old; otherwise,
raw material for deboning must be no more than five days old. Poultry carcasses are not more than
three days old;

(i) SKLLO MexaHiyHe BiAOKpeM/IeHHA He 3A4iNCHIoBanocb 6e3nocepeaHbo nicnsg obsantoBaHHSA M'sAca,
M’SICOHOCHI KiCTKW 36epiranunce i TpaHCNOpPTYyBanMCh 3a TeMnepaTypu He Bulle 2 °C, abo SKLO0 BOHU
3aMOpOXeHi — 3a TemnepaTypu He Buuwe -18 °C; /
if mechanical separation did not take place immediately after deboning the flesh-bearing bones were
stored and transported at a temperature of not more than 2 °C or, if frozen, at a temperature of not
more than -18 °C;

(iii)  M'ACOHOCHI KiCTKM, OTpMMaHi Bii 3aMOPOXEHUX TYLL, HE 3aMOPOXYBanNUCh; /
flesh-bearing bones obtained from frozen carcasses were not refrozen;

(iv) oxonopxeHe MMO, sike He 6yno nepepobneHe BNpoAOBX 24 roAvH, NiaAaHe 3aMOPOXYBaHHIO
npoTAromM 12 roavH nicns BMpobHULUTBaA Ta OTPMMAHHA TeMnepaTypu B TOBLUMHI He 6inbwe -18 °C
npoTarom 6 roavH; /
chilled MSM which was not processed within 24 hours, was frozen within 12 hours of production and
reached an internal temperature of not more than -18 °C within six hours;

(v) 3aMopoxeHe MMO 6yno niaaaHe nakyBaHHs abo NepBMHHOMY MaKyBaHHIO nepes 36epiraHHaM Ta
TpPaHCNOPTyBaHHSAM, Ta He 36epiranocs AOBLUE TPbOX MiCSLIB 3 MOMEHTY BUIOTOB/IEHHS, @ Nif Yac
36epiraHHs Ta TpaHCMOPTYBaHHSA NiATPUMYyBanachk TeMnepaTypa Ha piBHi He Buwe -18 °C; /
frozen MSM was wrapped or packaged before storage or transport, and was not stored for more than
three months after production and was maintained at a temperature of not more than -18 °C during
storage and transport;

I1.1.4 MoppibHeHe (ciueHe) M’aco Ta/abo M'aco MexaHiyHoro o6santoBaHHA (MMO) cBilicbkoi NTuui 6yno
Bupo6nene 3 (84/MM/pppp) un Mix oa/MM/pppp Ta
(an/mm/pppp); /
MSM and/or minced meat has been produced on (dd/mm/yyyy) or between
(dd/mm/yyyy) and (dd/mm/yyyy)

II.1.5 Micns po3MopoXyBaHHSA 3aMopoXxeHe noapibHeHe (civyeHe) M'sco Ta/abo M'saco MexaHiyHOro ob6BantoBaHHA

(MMO) cBilncbkOi NTMUi He NigAaBanoCb NOBTOPHOMY 3aMOPOXYBaHHI0; /

Minced meat and/or mechanically separated meat (MSM) of poultry has not been subjected to re-freezing
after

thawing;

I1.2 MiaTBepaxeHHs 6e3neyvHocCTi Ans 340poB’s TBapuH / Animal health attestation

S, wo Hwxye nignucascs odilinHMIA BETEPMHApP, UMM 3acBigvyto, Wwo noapibHeHe (ciyeHe) m'sco Ta/abo M'CO MexaHiuyHOro
o6bsantoBaHHs (MMO) cBiliCbKOI NTULI, ONUcaHe y LboMy cepTudikaTi:
I, the undersigned official veterinarian, hereby certify, that that minced meat and/or mechanically separated meat
(MSM) of poultry, described in this certificate:
11.2.1 OTPUMaHe BiA NTUUi, WO NOXoAUTb i3 TepUTOPIi KpaiHW/30HN AepxaB-yneHiB EC abo YkpaiHu, aKi € BinbHUMM
Bif, BUCOKOMNATOreHHOro rpuny NTuui Ta xs8opobu Hetokacna y BianosiaHOCTI A0 kpuTepiiB Koaekcy 340poB’s
Ha3eMHux TBapuH MEB: /
was obtained from birds originating from the territory of a country/zone of EU Member State or Ukraine free
from highly pathogenic avian influenza and Newcastle disease in accordance with WOAH Terrestrial Animal
Health Code.
11.2.2 NoXoANUTb i3 NOTYXHOCTEN, siKi cxBaneHi KOMNeTeHTHNUM OpraHoM KpaiHW NOXOAXeHHS: /
originates from establishments approved by the competent authority of the country of origin:
(@)  Ao3Bin AkMX He Byno NPU3YNMHEHO YK BiAKNUKaHO; /
the approval of which has not been suspended or withdrawn;
(b)  WoOAO AIKMX HA MOMEHT 32600 KOMMNETEHTHUM OpraHoM KpaiHW NOXOAXeHHS He 6yno BCTaHOB/IEHO
XKOAHUX BETEPUHAPHO-CaHITapHMX 06MeXeHb, NOB'A3aHUX i3 cnanaxamu iHdekuitHux XxBopob nTudi; /
which, at the time of slaughter, was not subject to any animal health restriction imposed by the
competent authority of the country of origin regarding infectious poultry diseases;
(c) Ha SKMX Ta HABKOJIO SIKMX Y MeXax pagiycy woHaiMeHwe 10 KM HaBKOMIO SikuX (BK/toYaoum
TepuTOpito CyCiAHbOI Aep>xaBn) He 6yno 3adikcoBaHO XOAHOrO cnasaaxy BMCOKOMATOreHHOro rpuny
nTuui, XxBopobu Hblokacna npoTarom woHarMeHwe octaHHix 30 aHiB Ao 3aboto ntuui; /
at which and within a 10 km radius of which (including, where appropriate, the territory of a
neighbouring country) there has been no outbreak of highly pathogenic avian influenza or Newcastle
disease for at least the previous 30 days prior to slaughter;
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11.2.3

11.2.4

11.2.5

@ yn /either
(2) abo/or

country.

Box 1.11:

Box 1.15:

YactuHa II: / Part
II:

(1)

(2)
(3)
(4)

I1.3 NiaTBepaxeHHsa 6narononyyus TBapuH / Animal welfare attestation

S, Wo Hmxye nianucascs, odiliiHUI BeTepuHap, UMM 3acBiguyto, Wo noapibHeHe (ciyeHe) M'aco Ta M'ACO MexaHiYHoro
obBantoBaHHa (MMO) cBiliCbKOi NTULI onMcaHe y YacTuHi I uboro ceptudikaTa, NOXOAUTb BiA TBApWH, 3 SSKUMW Nepea Ta nij
yac 3a60t0 abo 3abuTTs Ha 6ilHAX NOBOAMAMCS 3riAHO 3 BiAMOBIAHMMU MONOXEHHSAMM 3aKOHOAABCTBA WoA0 6narononyyys
TBapWH KpaiHu-ekcrnopTepa. /

I, the undersigned official veterinarian, hereby certify, that minced meat and mechanically separated meat (MSM) of poultry,
described in Part I of this certificate derives from animals which have been handled in the slaughterhouse before and at the
time of slaughter or killing in accordance with the relevant provisions of legislation on animal welfare of the exporting

Mpumitkn:/ Notes:
YacTtuHa I:/ Part I:

He KOHTakTyBano B 6yAb-siKMii Yyac npoTarom 3aboto, po3brpaHHs, obBantoBaHHs, 36epiraHHsa Ta

TPAHCNOPTYBaHHS 3 NTULEI YM M'ICOM, LLLO MAOTb HUXUYUIA BETEPUHAPHO-CAHITapHWUA CTaH; /

has not been in contact at any time during slaughter, cutting, storage or transport with poultry or meat of

lower veterinary-sanitary state; /

OTpUMaHe BiA NTUUI, SKa NOXOAUTb 3 rocnoaapcTs (NOTyXHocTen): /

has been obtained from poultry coming from establishments:

(@) Ha sKi He 6ynM HaknaAeHi XoAHI 06MeXeHHs Wwoao xBopob nTuui; /
which are not restricted regarding any poultry diseases;

(b) y pagiyci 10 KM HaBKOJ10 SIKMX, B TOMY UYNCi, A€ Lie MOX/IMBO, Ha TePUTOPIi CYCiAHbOT KpaiHu, He 6yno
XOAHOro crnanaxy BUCOKONATOreHHOro rpuny NTuui Yn xsopobu Helokacna, woHaiMeHLwe NpoTsroMm
ocTaHHix 30 gHiB; /
within a 10 km radius of which, including, where appropriate, the territory of a neighbouring country,
there has been no outbreak of highly pathogenic avian influenza or Newcastle disease for at least the
previous 30 days;

oTpuMaHe Bia nNTuui: / has been obtained from poultry:

(@) sika 3 MOMEHTY BMBEAEHHS YTPUMyBanacb Ha TepUTOPpii KpaiHW/30HM, WO BM3HaYeHi n. I11.2.1, abo byna
iMnopToBaHOlO Ha Taki Teputopii Sk 4060BUIN MONOAHSAK, NNEeMiHHa Ta NPOAYKTUBHA CBiiCbka NTUUS,
npusHayeHa ans 3aboto; /
that have been kept on the territory of a country/zone referred to in point II.2.1 since hatching or
have been imported to such territory as a day-old chicks, breeding and productive poultry, slaughter

poultry;

(b) 6yna zabuta® (88/MM/pPpp) UK Mix An/MM/pppp Ta

-(an/mMm/pppp); /

has been slaughtered on® (dd/mm/yyyy) or between
(dd/mm/yyyy) and (dd/mm/yyyy);

(c) He 6yna BakuMHOBaHa NpoTu rpuny ntuui; / has not been vaccinated against avian influenza

(c) 6yna BakunMHOBaHa NpOTK rpuny NTULI BUKOPUCTOBYHOUM (BKa3aTu Ha3By BaKUWHW)
y Bili TuxHis®); /
has been vaccinated against avian influenza using (indicate name and type of
used vaccine) at the age of weeks®

(d) He 6yna 3abuta 3a CXeMOI 340pOB’A TBAPWH Y pasi KOHTPOIO UM 3HULLEHHS Byab-gKOi XxBopobu
nTmui; /
has not been slaughtered under any animal-health scheme for the control or eradication of poultry
diseases;

(e) B 6yAb-SIKMI Yac NPOTAroM TPaHCMOPTYBaHHS A0 3abiHOro NYHKTY, He KOHTaKTyBana 3 NTuuel,
iH(bikOBaHOI BMCOKOMATOrE€HHMM rpunom NTuui Yn xsopoboto Hetokacna; /
during any time of transportation to the slaughterhouse, did not come into contact with poultry
infected with highly pathogenic avian influenza or Newcastle disease;

() y BUNaAKy NTuui, BaKLUMHOBAHOI NpoTM XBOpobu Hblokacna, BUKOPUCTAHHIO MiaNsirany nuiie BakUMHW,
3apeecTpoBaHi (3aTBEpAXEHi) KOMMETEHTHUM OpPraHoM KpaiHu MOXOoAXeHHS. IMnopT, BUpobHULTBO Ta
BBeAEHHS B 06ir BaKUMHW NOBUHHI 34iMCHIOBAaTUCA Nif KOHTPOJIEM KOMMETEHTHOro opraHy KpaiHu
NOXOMAXEHHS; /

In case of poultry vaccinated against Newcastle disease, only the vaccines officially approved
(registered) by the competent authority of the country of origin were used. Import, manufacture and
circulation of vaccine must be done under the control of competent authority of the country of origin;

Ha3Ba, agpeca Ta 3aTBepAXXeHU HOMep MOTYXHOCTi BignpaBneHHs. /

Name, address and approval number of the establishment of dispatch

3a3HaunTU peecTpauiiiHuii Homep(M) 3ani3HUYHMX BaroHiB Ta BaHTaXHWX aBTOMOGINIB, Ha3BM kopabniB Ta HOMepW peicie
niTakiB, SKLO OCTaHHI BifoMi. Y pa3i nepeBe3eHHs y KOHTeNHepax 4YM Kopobkax — ix 3arajbHa KifbKiCTb Ta peecTpauiiiHi un
CepiiiHi HoMepK BKasytoTbcs y NyHKTi 1.19.

Indicate the registration number(s) of railway wagons and lorries, the names of ships, if known, the flight numbers of
aircraft. In the case of transport in containers or boxes, the total number of these and their registration and where there
is a serial number of the seal it has to be indicated in box I.19.

«MopapibHeHe (ciueHe) M'aco» - M'aco, sike 6yno BiaaineHe BiA KicTok Ta noapibHeHe Ha dparMeHTy i3 BMICTOM Coni MeHLwe
HiX 1%;«M’aco MexaHiyHoro obsantoBaHHs (MMO)» — NpoAyKT, OTPUMaHWI LWNSIXOM BiaAineHHsa Msca Big M'COHOCHMX
KicTok nicns o6santoBaHHa abo BiaAiNeHHs M'Aca BiA Tyl Kypei 3 BUKOPUCTAHHAM MeXaHiuHWX 3acobis, Lo NpM3BOAUTL 40
BTpPaTN abo 3MiHU CTPYKTYPU M’S30BMX BOSIOKOH;

‘Minced meat’ means de-boned meat that has been minced into fragments and contains less than 1 % salt. ‘Mechanically
separated meat (MSM)’ means the product obtained by removing meat from flesh-bearing bones after boning or from
chicken carcases, using mechanical means resulting in the loss or modification of the muscle fibre structure.

Bubpatu notpibHe. / Keep as appropriate.

3a3HavaeTbcsa Aata um aatm 3abow. / Indicate date or dates of slaughter

Y pasi BUKopucTaHHsa iHakTUBoBaHoOI BakuuMHU. / In the case of use inactivated vaccine.
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Konip nianucy Ta neyaTkn Mae€ BiApPi3HATUCS Bif KONbopy iHWOro TekcTy. / The signature and the seal must be in a different colour that of the
text.
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